
危機管理に関する対応や生産物

賠償責任保険(PL保険)の加入等
PL保険加入あり

■商談に関する必要情報

商談希望国・地域 中国　韓国　台湾　香港　シンガポール　北米　ドバイ　フランス　

輸出実績国・地域 中国　韓国　香港　北米　フランス　オーストラリア　その他(ニュージーランド) 輸出パートナー あり

施設設備の管理 HACCPの製造方法｡

危機管理体制

担当者名又は担当部署名 専務　原　裕次郎 担当者連絡先 0973-23-4145

■品質管理情報

品質検査の有無 あり(毎月のＪAS検査、指定の項目の観察と分析。)

衛生管理への取組

生産・製造工程の管理 HACCPの製造方法｡

業務対応可能言語 日本語　

生産・製造工程 アピールポイント 

魚醬の生産量は国内一位。

認証済み認証 HACCP　

飲料　調味料　 英語表示ラベル対応 不可　

担当者氏名 原　正幸（石田）

担当者TEL 0973-23-4145

担当者Email info@soysauce.co.jp

年間売上髙 2億1千万円

従業員数 社員15名、パート5名

担当者役職 社長（事務）

従業員の管理 HACCPの製造方法｡

大分県産品　登録情報シート

■基本情報

フリガナ ゴウメイガイシャマルハラ

会社名等 合名会社まるはら

ＦＡＸ 0973-23-8859

Ｅｍａｉｌ info@soysauce.co.jp

ホームページ https://www.soysauce.co.jp

代表者役職 代表社員

代表者氏名 原　正幸

ＴＥＬ 0973-23-4145

会社所在地
877-0047 

大分県日田市中本町5番4号

工場所在地
同上

同上

メッセージ・ アピールポイント

当社は、明治３２年（1899）の創業の会社です。。醤油・味噌・魚醤・ラムネの製造メーカーです。
当社の理念は、「美味しい」「不易流行」。　当社の第一の理念は、「美味しい」調味料を作る事です。と言っても簡単では有りません。美味しいものは人にとって違い
ますし、時代と共に変化していきます。プロのシェフに美味しいと言って頂ける味を追求したいと考えています。　第二の理念は、「不易流行」です。時代により流行が
あり、物事は常に変化し続けます。但し、物事の基本には変化してはならないものも有ります。当社のような地方の老舗企業にとって、変化してはならないものと変化
しなければならないものの両方が、企業の存続に必要だと考えています。

業種



アレルギー表示(特定原材料) 利用シーン

表示

義務有
小麦

和食、洋食、中華等、どのような料理にもお使いいただけます。
鍋物、湯豆腐、焼肉、餃子のたれ、ドレッシング、焼き魚、和え物等、四季
を通してお楽しみいただけます。優しい甘みとすっきりした後味が特徴で
す。任意

表示
大豆

備考

売 り 先 商社・卸売　スーパーマーケット　百貨店　ホテル・宴会・レジャー　

タ ー ゲ ッ ト 富裕層、和食・フレンチ・イタリアンレストラン

商

品

特

徴

塩分控えめ6％。（他社に比べ塩分約1/3カット）
香りを良くするため2種類の柚子果汁をブレンドし、配合にこだわって作りました。しっ
かりとした柚子の風味と、ほどよい酸味が、素材の味を引き立て食欲をそそります。
柚子を最大量使用していますので、香りが強く、薄まりにくいのが特徴です。特に、ド
レッシングと天つゆに最適です。

仕　切　単　価
(税抜：円)

主 原 料 産 地
(漁獲場所等)

大分県と福岡県 保 存 温 度 帯 常温　

賞 味 期 限 1年 消 費 期 限

希　望　小　売
(税抜：円)

999 税 率 8%　

最 大　ケ ー ス
納品単位

最 小　ケ ー ス
納品単位

1ケース/日

ケ ー ス　サ イ ズ
(縦×横×高さ：cm)

25.4×37×23.2 ケ ー ス　重 量
(kg)

10

　　個別にお問い合わせください

提供可能時期 通年 発注リードタイム 3週間

内 容 量 500ml 1ケースあたり入数 15本

最 大　ケ ー ス
納品単位

最 小　ケ ー ス
納品単位

1ケース/日

ケ ー ス　サ イ ズ
(縦×横×高さ：cm)

25.4×37×23.2 ケ ー ス　重 量
(kg)

12.9

提供可能時期 通年

■商品情報

商 品 名 柚子ぽん酢

JAN コ ー ド 4941773211438 可 能 対 応 業務用対応可能

アレルギー表示(特定原材料) 利用シーン

表示

義務有

特にイタリアンとフレンチに好評です。和食、洋食、中華等、どのような料
理にもお使いいただけます。

任意

表示

備考

売 り 先 外食　商社・卸売　百貨店　その他小売　ホテル・宴会・レジャー　

タ ー ゲ ッ ト 富裕層、フレンチ・イタリアンレストラン

商

品

特

徴

鮎と塩だけで作った無添加の魚醤で、嫌な香りがしません。食材の臭みを消し、素材
の味を引き立てる効果があります。魚醬の製造で問題になるヒスタミンの発生が有り
ますが、鮎魚醤にはほとんどありません。この数値により、世界のどのメーカーより衛
生的に作られているかが分かります。
パリ・ニューヨーク・東京の三ツ星レストランに納入しています。プロのシェフから、世
界一の魚醤だねとよく言われます。
スペインのエルブジ、パリのアストランス、イタリアのエル・カランドレ、NYのマサと
WD50とラーメン中村屋、と言った世界的有名なシェフから「Amazing」と言って頂きま
した。

仕　切　単　価
(税抜：円)

主 原 料 産 地
(漁獲場所等)

大分県 保 存 温 度 帯 常温　

賞 味 期 限 2年 消 費 期 限

希　望　小　売
(税抜：円)

1,550 税 率 8%　

　　個別にお問い合わせください

発注リードタイム 7日間

内 容 量 200ml 1ケースあたり入数 24本（6本小箱入×4）

■商品情報

商 品 名 鮎魚醤

JAN コ ー ド 4941773214217 可 能 対 応 業務用対応可能


